Allergen- & | » KREISVERWALTUNG

Zusatzstoffkennzeichnung | AHRWEILER

Laut aktuellen Bestimmungen missen Zutaten und Stoffe, die Allergien und Unvertréglichkeiten auslésen
kénnen, auch bei loser Abgabe gekennzeichnet werden. Die Kennzeichnungspflicht gilt ebenfalls fiir bestimmte,
den Lebensmitteln zugefihrte Zusatzstoffe und Aromen.

Die Auskunft hierliber darf bei nicht vorverpackten Lebensmitteln miindlich erfolgen, sofern eine schriftliche
Aufzeichnung aller in den Lebensmitteln vorhandenen, bzw. zugeflihrten Allergene, Zusatzstoffe sowie Aromen
vorhanden ist. Dabei ist folgendes zu beachten:

» Die Aufzeichnung ist leicht zugénglich zu machen und auf Nachfrage vorzulegen,

» Auf die Auskunftsméglichkeit ist schriftlich hinzuweisen (z.B. Hinweis in der Speisekarte),
» z.B.: ,Bei Fragen zu Allergenen, Zusatzstoffen, oder weiteren kennzeichnungspflichtigen Inhaltsstoffen,
informieren wir Sie gerne. Eine schriftliche Aufzeichnung kann auf Wunsch eingesehen werden*

» Der Verbraucher hat vor Kaufentscheidung die Méglichkeit, sich Gber kennzeichnungspflichtige Bestandteile
im Lebensmittel zu informieren, auch bei Bestellung Uber Telefon oder Internet.

Allergene Zusatzstoffe & Aromen
1. Glutenhaltiges Getreide, 1. ,,mit Farbstoff*
jvoe"‘”; d;r:‘g“; Zirrgtisﬁfl: E;i‘:’i;‘:ﬂsste 1.1. ,Azofarbstoffe* = E 102, E 104, E 110, E 122, E 124, E 129
1zen, , y , DI y u P - . .
oder Hybridstamme ,,Ka_nn f\ktl\(ltat ‘l;ll’ld Aufmerksamkeit bei Kindern
beeintrachtigen
2. Krebstiere , ) . C
und daraus gewonnene Erzeugnisse 2. ,,mit Konservierungsstoff oder ,.konserviert
3. Eier 3. ,,mit Antioxidationsmittel
und daraus gewonnene Erzeugnisse 4. ,,mit Geschmacksverstirker:
4. Fische 5. ,,geschwirzt bei Oliven mit Eisen-ll-gluconat (E 579) oder
und daraus gewonnene Erzeugnisse Eisen-ll-lactat (E 585)
5. Erdnisse . 6. ,.gewachst bei frischem Obst und Gemiise mit
und daraus gewonnene Erzeugnisse Lebensmittelzusatzstoffen der Nummern
6. Sojabohnen E. 445, E 471 ,__E 473, E 474, E 901 bis E 905 und E 914,
und daraus gewonnene Erzeugnisse die zur Oberflachenbehandlung verwendet werden
7 Milch 7. ,,mit Pho;phal“ bei Fleischerzeugnissen mit
und daraus gewonnene Erzeugnisse Lebensm|ttelzusatzstoffen der Nummern
(einschlieBlich Laktose) E 338 bis E 341, E 343 und E 450 bis E 452
8. Schalenfriichte 8. ,,mit SﬁBungsmittel/n“
und daraus gewonnene Erzeugnisse 9. ,auf der Grundlage von ...“ erganzt durch die Bezeichnung
Mandehq’ Hase|nljsse! Wa|nljsse’ Kaschunﬂsse’ der Verwendeten SﬂBUﬂgSfﬂltte' Gllt nur fUI’ Tafe|S[JBen'
Pocannisse, paranisse, Pistazien, Macadamia- | 40, ,enthdlt eine Phenylalaninquelle bei der Verwendung von
9. Sellerl Aspartam (E 951) oder Aspartam-Acesulfamsalz (E 962)
. Sellerie
und daraus gewonnene Erzeugnisse 11. ,,kann bei libermédBigem Verzehr abfiihrend wirken“ bei
Lebensmitteln mit Gber 10 Prozent zugesetzten, mehrwertigen
10. Sent , Alkoholen der Nummern E 420, E 421, E 953 und E 965 bis
und daraus gewonnene Erzeugnisse E 968
11. Sesamsamen . 12. ,,Erhéhter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere oder
und daraus gewonnene Erzeugnisse stillende Frauen nicht empfohlenbei Getranken mit einer
12. Schwefeldioxid und Sulphite Koffeinkopzentrgtion von mehr als 150 mg/l. Ausgenommen
. sind Getrénke die auf Kaffee oder Tee, bzw. deren Extrakte
13. Lupinen basieren.
und daraus gewonnene Erzeugnisse L. L . o .
L 13. ,,chininhaltig* fir Getranke mit einem Alkoholgehalt bis
14. Weichtiere 1,2 Volumenprozent
und daraus gewonnene Erzeugnisse
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